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APPLICATION::
Magimix® Vert Clair est un améliorant spécifiquement dédié a
la fabrication de viennoiseries.

DOSE D'UTILISATION :

MAG I M IX® 1,5% (1,5kg pour 100kg de farine).

MODE D'EMPLOI :
Ajouter Magimix Vert Clair directement a la farine et

VERT CLAIR

INGREDIENTS :
Farine de blé ; Epaississant : gomme de guar ; Emulsifiants :
esters diacétyl tartrique de mono et diglycérides d'acides

AMELIORANT DE PAN I FICATION gras ; Agent de traitement de la farine : acide ascorbique ;

Levure désactivée ; Enzymes (sur support blé).
Contient : blé (gluten) ; Peut contenir : soja et lait.

PACKAGING:
10kg

STOCKAGE:
A conserver dans un endroit frais et sec (25°C max).
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